JIDELNI LISTEK

26. - 30. fijna 2026

26.10. 2026 PONDELI

0,33 | Cibulova polévka s bramborem (A:9,12)

100 g 1. Hovézi varené, rajska omacka, houskovy knedlik (A:1,3,7,12)

120 g 2. Smazeny karbanatek, bramborova kase, st. okurek (A:1,3,7,9,10,12)

27.10. 2026 UTERY

0,33 | Drozdova polévka s téstovinou (A:1,3,7,9)

250 sk 1. Pecené kureci stehno, dusena ryze, kompot (A:1)

100 g 2. Veprovy platek, fazolové lusky s anglickou slaninou,
vareny brambor (A:1,12)

28. 10. 2026 STREDA

STATNI SVATEK

29.10. 2026 CTVRTEK

0,33 | Krupicova polévka s vejcem (A:1,3,7,9)

100 g 1. Hovézi gulds, houskovy knedlik (A:1,3,7)

Z provoznich divodt nabizime pouze jednu variantu teplého pokrmu.

30. 10. 2026 PATEK

0,33 | Borsc¢ (A:1,3,7,9,10,12)

120 g 1. Veprovy zavitek, vatreny brambor, tatarka (A:1,3,7,9,10,12)
Z provoznich divodt nabizime pouze jednu variantu teplého pokrmu.

CELOTYDENNI MENU
350 g Vajickovy salat se Sunkou, tmavé pecivo (A:1,3,7,10)
200 g Uzena krkovice, chléb, hof¢ice, st. okurek (A:1,3,7,10)

Zména jidel vyhrazena. Jidlo uréené k pfimé spotrebé. Vahy masa jsou uvedeny v syrovém stavu.

CATERING & jidelna Raduii
Sarka Sendlerova

tel.:775 399 229
www.cateringradun.cz
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